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. Viognier Sauvignon
% ELABORATION

Géologie des sols : Argilo-calcaire et Terrasses rissiénnes
Encépagement : Viognier, Sauvignon

Vinification : En cuve inox et a basse température
Elevage : En cuve inox

Rendement : 30 HI / ha

Production totale : 4000 a 8000 bouteilles

ﬁ<SERVICE

Température de service : A consommer a 18°- 20°. Servi trop
froid les ardmes sont masques

Garde : A déguster entre 2020 et 2023

Accords Mets et vin : Avec un équilibre qui allie fruité et
fraicheur, cette cuvée est un parfait choix pour I’apéritif et
s’accorde également avec un soufflé aux crustacés, du poulet
au citron confit, les fromages de chevre (type Pélardon), ou
encore un sabayon au fruit de la passion.
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- DEGUSTATION

Ce mariage de Viognier et Sauvignon, a la robe or clair, révele ses
ardmes intenses de cédrat, de fleurs de jasmin blanc et une pointe
de vanille fraiche.

| RECOMPENSES
MWA  Millésime 2019 : Wine Advocate Robert Parker : 90/100 points

Millésime 2017 : Wine Advocate Robert Parker : 87/100 points
Recommandé Decanter World Wine Awards 2019
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